Gastronomické sluzby / Catering
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Novy Restaurant Lemur_ateliér ADIP
SUMAR

Asi nikoho nepfekvapime tvrzenim, Ze rok 2020 byl i pro nas plny pifekvapeni a nastrah. Tak jako
bylo Sokujici jaro, kdy jsme poprvé po 22 letech provozovani gastronomickych sluzeb v arealu
safari parku zazili jeho kompletni uzavieni, tak poté letni mésice, a pfedevsim cervenec ukazal,
kam aZ sahaji nase mantinely v kapacité navstévnosti, vysi triby a priiméru Gtraty na navstévnika.
BohuzZel na podzim nas park pandemie opét uzaviela a museli jsme nejen zrusit vSechny planované
firemni akce, ale také dlouhodobé planovanou ,Gastronomickou cestu do Afriky po stopach H+Z“.
Pres vSechny tyto prekazky jsme udrzeli cely tym potiebny k celoro¢nimu chodu firmy pohromadé.
Projekcné jsme také zvladli pripravit dvé velké stavby, které pfinesou zasadni zmény v nasich
sluzbach pro vsechny navstévniky a hosty Safari Park Resortu.

Zacatek roku prinesl gastronomicky Uspéch v podobé nasi Ucasti v Grand Restaurant Festivalu, jehoz
motto bylo zfejmé predzvésti celého roku - “2020 SCI-FI?” Ale v tu chvili jsme to jesté netusili ...

Nas $éfkuchar Pavel Cervinka se na véechna menu se svym kuchaiskym tymem skvéle nachystal a do
konce Unora jsme pfivitali bezmala stovku hostd, které lakalo gastronomické neznamo.

V pullce brezna pfisel skuteény Sok — zavien byl cely areal a s nim veskeré nase provozy! BEhem
dubna jsme tudiz méli poprvé dostatek Casu na pfichystani letni sezény. Par dni pred kvétnovymi
svatky jsme skutecné mohli otevfit a zacal kvapik, ktery vygradoval v ¢ervenci, ve kterém jsme
mezirocné navysili navstévnost a také trzby bez mala o 20 %! Takovy narUst byl nec¢ekany a provéfil
nas na vsech provozech, zvlast, kdyz jsme museli nechat novy provoz Baobab Boma Bistro vyc¢lenény
pouze pro zaméstnanecké stravovani z divodl oddéleni od navstévnikd.

Na mistech, kde jsme se rozhodli pro zménu sortimentu se to velmi osvédcilo. Pfedevsim bagely u
Levhart( chutnaly a pocet hostl se tam meziro¢né podstatné zvysil. Druhym rokem fungujici Tsavo
bar v Safari kempu opét potvrdil svoji oblibenost a rozhodli jsme o jeho zvétsSeni do pfisti sezény.
Také pro Restaurant Lemur v soucasné podobé to byl posledni rok a pilné se pracovalo na projektu,
ktery krom celkové kapacity sezeni zasadné navysi prlichodnost vydejni linky.



Stary objekt Sumakarny_lgor Masin Projekt nové Safari Factory_ing. Adéla Dvorakova

Zacatkem roku se definitivné rozhodlo o vyuziti stavby, ktera je tou prvni budovou smérem od mésta.
Béhem par let se zde postupné vybuduji sklady, byty pro zaméstnance Safari Gastro a pokusime se
navazat na historické vyuZiti, tj. obnoveni vyrobny nealko napojud. Diky tomu postupné uvolnime
veskeré prostory v hospodarské ¢asti pro vyuziti safari parku. Také pro kuchyn bude mit tento areal
zasadni vyznam. Diky velkokapacitnimu chladicimu a mrazicimu boxu budeme moct vybrany
sortiment jidel u nas dle naSich receptur pfipravit v zimnich mésicich a v téch letnich pouze Setrné
regenerovat. Neméli bychom se tak v |été dostat pod tlak diky neustalému nedostatku personalu a
gastro zatizeni a prostor na vyrobu jidel. Nabidka ubytovani nam ostatné také pom{ze tento problém
resit. Posledni vyuZiti stavby volné navazZe na pfinos Safari pivovaru, ktery v tomto roce prispél

Na nosoroZce! ¢astkou presahujici 80 tisic KE. Produkty ze Safari Factory by tuto ¢astku pomohly
vyrazné zvysit a podpofit zvifata, kterd to budou nejvice potiebovat.

Pivni lazen v Safari spa_Richard Dvorak



Dalsi obcerstveni v aredlu parku:
- Café Karen - kavarna v secesni Neumannove vile s Keniskou kavou z mist, kde Zila Karen Blixen
- Burger grill Gwanda - vybér z nékolika druht hamburgert
- Food & Drink Leopard - slané a vegetarianské bagely
- Food & Drink Tembo - ,,nase domaci“ bramboraky v riznych obménach
- Restaurant Kibo / Pizza & Pasta Ithala - ,,naSe domaci“ pizza a téstoviny
- Shira Market — vybér nékolika druhd Hot dog
- Tocena zmrzlina / Café & Ice Cream Kibo - u nejvétsiho détského hristé v arealu
- Café Twiga - ,nase domaci” trdelniky
- Restaurant Kifaru - treti nejvétsi obCerstveni v aredlu u vybéhu nosorozct — hotova jidla
- Todend zmrzlina / Café & Ice Cream Kifaru
- Toéend zmrzlina / Café & Ice Cream & Drink Simba

V Safari Gastro se setkate s témito logy:

Africké speciality, Jihoafrickd vina, likér Amarula, suSené maso Biltong, Namibijské maso

=== Pokrmy oznacené timto logem pfipravujeme pfimo v aredlu s pouZitim naSich receptur

Snazime se chovat zodpovédné! pouzivdme vratné kelimky CHOMBO, drevéné pfibory,
papirové talife, kelimky a brcka, vafime s pouzitim novych, Uspornych technologii, jiz dlouhodobé
nepouzivame palmovy olej a neodebirdme Zadny sortiment s nim, maximalné tfidime odpad ve vSech
provozech a pouzivdme dle moZnosti elektromobily.
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Jsme tu pro. Vas Na nosovozce!

RESTAURANT KIFARU" .
[ /A~ CAFE 5 IGE GREAM:SIMBA

CAFE THIGA o ——— -
FOOD § DRINK TEMBO g B ‘ i ‘
= | ey DS

SHIRA MARKET )
5 AL CAFEG ICECREAN KIB) By
f e Blastat
CAFE KAREN R e [ PITIAPASTA ITHALA
ez / gl e
=

; 5835 0 AW

BADBAB BOMA BISTRO “\RESTAURANT LEMUR SAFARI PIVOVAR RESTAURANT KIB0

1 l ?i —: < f l : ! KILINAIARD

A CEPOVARE ]

S B

10E STOUITE
D I 5K DX ) Y DL I K D




Prumeérna trzba na navstévnika
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