
                   STUDENÉ/TEPLÉ PŘEDKRMY                       
Máslo s uzeným morkem a chlebem             119 Kč 
Sýr s fermentovaným medem s bylinkami, nakládanou kedlubnou a lanýžovým olejem 185 Kč  
Smažené rybí kroketky okouna nilského a lososa s kimchi majonézou             195 Kč 
Zadělávané dršťky se šunkou, petrželkou a chlebem                175 Kč

POLÉVKY 
Drůbeží vývar se zeleninou, masem a nudlemi                                                               95 Kč 
Krém z pečených paprik a rajčat s bazalkovým pestem                120 Kč

 

HLAVNÍ JÍDLA 
Hovězí flap steak s bramborovým fondánem, pyré z pečeného květáku,                      450 Kč                     
marinovaný řapíkatý celer a silná omáčka 
Sendvič s hovězím pastrami, marinovanými okurkami, červenou cibulí,              340 Kč
salátem s dijonskou hořčicí a hranolkami s tatarskou omáčkou  
Kynutý knedlík plněný konfitovanou vepřovou krkovicí se zadělávaným             290 Kč  
zelím, silnou šťávou a cibulí 
Luštěninová sekaná s v svíčkov omáč a rýžovými knedlíky 240 Kč 
vegan, bez lepku, bez laktózy
Kouřem uzená vepřová panenka s jalapeño medovou glazé, 350 Kč                                                                  
grilovanými batáty a kukuřičným krémem
Kuřecí supreme s opečenými tvarohovými noky se špenátem, chřestem   340 Kč  
a omáčkou z pečených paprik
Špagety s ricottou, hráškem, mátou a citronem                 240 Kč 

nakládanými cherry rajčátky, mozzarellou a bazalkou               260 Kč 
                 

JÍDLA INSPIROVÁNA AFRIKOU 
 

Pštrosí ragú s červeným jihoafrickým vínem, zeleninou a batátovým pyré             380 Kč 
Marocké kuřecí curry s olivami, chilli, koriandrem a chlebovými plackami             340 Kč
Pečený nilský okoun s grilovanou zeleninou a jemnou limetovou omáčkou             370 Kč
Cizrnový tagine s kokosovým mlékem, zeleninou, bramborami a rýží              270 Kč

 

SALÁTY 
Hlávkový salát s tuňákem, fazolovými lusky, rajčátky, okurkami, vařeným vejcem 260 Kč  
a ančovičkovou zálivkou   
Bulgurový salát s pečenou zeleninou, bylinkovým pestem a sýrem feta              260 Kč 
Grilovaný sýr halloumi se zeleninovým salátem s nakládanými olivami a červenou cibulí 280 Kč  
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DĚTSKÁ JÍDLA 
Nilský okoun s bramborovými hranolkami a citronovou zakysanou smetanou             195 Kč      
Smažené kuřecí stripsy s bramborovou kaší a zeleninovým salátem              175 Kč           
Špagety s rajčatovou omáčkou a sýrem                  159 Kč     
Tvarohové nočky v krémové jahodové omáčce se strouhaným perníkem              169 Kč

DEZERTY 
dle denní nabídky 

plněný citrónovým creme fresh a omáčkou ze slaného karamelu 155 Kč 
Drobenkový koláč se sezónním ovocem 110 Kč 
Kopeček zmrzliny nebo sorbetu        49 Kč 
 

CHUŤOVKY K PIVU 
Škvarková pomazánka s čerstvým pepřem, jarní cibulkou a naším chlebem             120 Kč             

Hamplova špekáčku v pikantním nálevu s beraními rohy a cibulí             120 Kč           
s naším chlebem                   
Bramborové chipsy s česnekovým a bylinkovým dipem              95 Kč 
Pečivo z naší pekárny, máslo                                              48 Kč 

 

naše výroba v areálu safari parku 

Veškeré níže uvedené speciality si od základu vyrábíme 
s důrazem na naše desatero a jejich maximální kvalitu:                                

 

Těstoviny, vývar z kostí a kořenové zeleniny tažený přes noc 
Hovězí pastrami, vepřovou panenka a morek ze „střešní“ udírny 

V Safari Factory máme pekárnu, stloukáme si zde také máslo a pražíme kávu  
Dezerty, zmrzliny a sorbety 

   Pivo, voda 
 

 

 

 

 

PŘEJEME VÁM DOBROU CHUŤ / CHAKULA CHEMA 
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